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Katowice, dn. 14-02-2018 r. 
ZAPYTANIE OFERTOWE

 na świadczenie kompleksowej usługi żywieniowej dla około 40 dzieci dziennie w ramach projektu pn. „Przyjazna i fachowa opieka w Puchatkowie w Katowicach drogą do aktywizacji zawodowej rodziców i opiekunów dzieci do lat 3”, nr WND-RPSL.08.01.03-24-05GE/16, realizowanego w ramach Poddziałania 8.1.3, Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Śląskiego  na lata 2014-2020
1. Dane dotyczące Zamawiającego

BEMA CONSULTING SPÓŁKA Z OGRANICZONĄ ODPOWIEDZIALNOŚCIĄ

ul. Grzegorza Fitelberga 6
40-588 Katowice 
nr tel. 605 652 990

strona: http://www.puchatkowo.eu/
adres e-mail: kontakt@puchatkowo.eu
2. Opis przedmiotu zamówienia:
I. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie kompleksowej usługi żywieniowej dla około 40 dzieci dziennie. Zakres przedmiotowy usługi żywieniowej obejmuje: 

- dostarczenie produktów niezbędnych do przygotowania posiłków własnym transportem, 

- sporządzanie posiłków (śniadanie I, śniadanie II, obiad (jednodaniowy, zamiennie: zupa - jeden raz w tygodniu, drugie danie - cztery razy w tygodniu), podwieczorek bez ograniczeń świeże owoce oraz napoje typu herbata owocowa lub ziołowa) z wykorzystywaniem sprzętu/naczyń kuchennych i pomieszczeń kuchni znajdującej  się w budynku żłobka zlokalizowanego przy ul. Huculskiej 7 w Katowicach.,

- porcjowanie posiłków w sposób gotowy do ich wydania, mycie naczyń oraz sprzątanie pomieszczeń kuchennych.
II. CPV: Przedmiot zamówienia obejmuje następujący zakres, według Kodów Wspólnego Słownika Zamówień: 55322000-3 Usługi gotowania posiłków, 55321000-6 Usługi przygotowywania posiłków.
III. Zamawiający oświadcza, że wskazana liczba ma charakter szacunkowy. Rzeczywista ilość posiłków każdego dnia uzależniona będzie od ilości dzieci w żłobku w danym dniu. 
IV. Ilość posiłków na poszczególne dni ustalana będzie przez Zamawiającego na podstawie zgłoszenia. Zgłoszenie ilości posiłków na dany dzień oraz ewentualnych zmian jest możliwe najpóźniej do godziny 9:00 danego dnia (nie dotyczy śniadań). Śniadania będą przygotowywane na bieżąco w ilości odpowiadającej liczbie dzieci przebywających w żłobku. Zamawiający będzie przekazywał Wykonawcy powyższe informacje telefonicznie lub osobiście
V. Warunki przygotowania, transport i przechowywanie pożywienia muszą spełniać aktualnie obowiązujące przepisy sanitarno – epidemiologiczne. 
VI. Przygotowanie posiłków musi być zgodne z uwzględnieniem norm określonych w ustawie o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (tekst jednolity Dz. U z 2010 r. Nr 136 poz. 914, z późn. zm.), zalecanymi normami żywieniowymi dla grup wiekowych dzieci żłobkowych (wiek od 6 miesięcy do 3 lat) i spełniać normy określone przez Instytut Żywności i Żywienia Dzieci i Młodzieży. Posiłki muszą być przygotowywane przy bezwzględnym przestrzeganiu zaleceń Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
VII. W sytuacjach szczególnych (np. zorganizowane wyjazdy dzieci), Zamawiający ma prawo zgłosić Wykonawcy inny sposób przygotowania posiłków – suchy prowiant, a Wykonawca jest zobowiązany do ich realizacji, po uzgodnieniu z Zamawiającym terminu i sposobu wykonania wymaganych dostaw.
VIII. Jadłospis układany będzie przez Wykonawcę na okres 1 miesiąca kalendarzowego i dostarczany Zamawiającemu do zatwierdzenia na 3 dni przed okresem jego obowiązywania. Wszelkie zmiany sugerowane przez Zamawiającego są wiążące dla Wykonawcy. 
IX. Wykonawca zobowiązany jest do zachowania diety bezmlecznej i bezglutenowej oraz innych diet pokarmowych w zależności od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacją otrzymaną od Zamawiającego, z uwzględnieniem zaleceń lekarskich oraz rodziców.
X. Zamawiający zastrzega, że posiłki muszą spełniać następujące warunki jakościowe: 
− potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowywane z surowców wysokiej jakości z uwzględnieniem ich sezonowości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji dodatkowych: konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych.

· codziennie w ramach posiłku musi znaleźć się zielenina (nacie, koper, szczypiorek) w sezonach łatwo dostępnych w postaci świeżej.

· w jadłospisie powinny przeważać potrawy mięsne gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smażone, surówki lub warzywa gotowane;

· do przygotowania posiłku zalecane jest: stosowanie tłuszczów roślinnych (ograniczone stosowanie tłuszczów zwierzęcych), stosowanie dużej ilości warzyw i owoców, w tym także, różnego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

· Posiłki nie mogą być przygotowywane z półproduktów.
XI. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych i częściowego wyboru ofert. Oferty nie zawierające pełnego zakresu przedmiotu zamówienia zostaną odrzucone.
XII. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.
3. Termin wykonania zamówienia
Zamówienie musi zostać zrealizowane zgodnie z harmonogramem pracy żłobka w okresie od 01.03.2018r. do 28.02.2019r. Zamawiający oświadcza również, iż termin wykonania zamówienia może ulec zmianie.

4. Warunki wymagane od wykonawców ubiegających się o zamówienie
O zamówienie mogą ubiegać się wykonawcy spełniający warunek określony w zał. nr 2 do niniejszego zapytania ofertowego.  
1. 5. Informacje o sposobie porozumiewania się zamawiającego z wykonawcami.
2. Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego o wyjaśnienie treści Zapytania ofertowego. Pytania muszą być formułowane na piśmie, faksem lub drogą elektroniczną na adres Zamawiającego.

3. Osobą ze strony zamawiającego uprawnioną do porozumiewania się z wykonawcami w sprawach proceduralnych i  merytorycznych jest Pan Jarosław Misiak
6. Opis przygotowania oferty
1. Oferta musi być sporządzona w języku polskim, czytelnie.

2. Oferta musi zawierać następujące dokumenty:

· załącznik nr 1, Formularz ofertowy,

· załącznik nr 2, Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu.

3. Oferta oraz wszystkie wymagane załączniki wymagają podpisu osób uprawnionych do reprezentowania firmy w obrocie gospodarczym.

4. Jeżeli oferta i załączniki zostaną podpisane przez upoważnionego przedstawiciela wykonawcy należy dołączyć właściwe pełnomocnictwo lub upoważnienie w formie oryginału.

5. Poprawki w ofercie muszą być naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisem osoby podpisującej ofertę,

6. Cena oferty musi być podana cyfrowo i słownie z wyodrębnieniem podatku od towarów i usług VAT.

7. Oferent może złożyć tylko jedną ofertę.

8. Opakowanie zawierające ofertę powinno być oznakowane następująco (w przypadku ofert przesyłanych listownie): „Oferta na wyżywienie dla dzieci - Katowice”

7. Termin związania ofertą
Wykonawca jest związany ofertą przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert.

8.  Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert
1. Oferty należy składać osobiście lub za pomocą poczty tradycyjnej w siedzibie Zamawiającego (patrz pkt. 1 zapytania ofertowego) do 23.02.2018 r. lub drogą elektroniczną na adres  kontakt@puchatkowo.eu
2. Termin otwarcia ofert: 26.02.2018 r. w siedzibie Zamawiającego.
3. Wybór wykonawcy nastąpi niezwłocznie i sporządzone zostanie zestawienie złożonych ofert

4. Wybrany wykonawca zostanie poinformowany o wyborze jego oferty drogą telefoniczną lub mailową. 
5. Oferta złożona po terminie nie jest rozpatrywana.

9.  Opis sposobu obliczania ceny oferty
W formularzu ofertowym (załącznik nr 1) należy podać cenę netto, kwotę podatku VAT oraz cenę brutto w polskich złotych.
10. Opis kryteriów oceny ofert 

Do oceny i porównania ofert brane będą pod uwagę następujące kryteria: 
1. cena brutto w PLN: 60%
Oferty oceniane będą punktowo 0-60 pkt. za powyższe kryterium według następujących zasad:
Liczba
punktów = (Cmin/Cof)*60
gdzie:

Cmin – najniższa cena spośród wszystkich ofert

Cof – cena podana w ofercie
2. termin płatności faktur: 20% 

Ocena kryterium dokonana zostanie na podstawie informacji zamieszczonej przez Wykonawcę w formularzu ofertowym. Wykonawca zobowiązany jest samodzielnie wpisać w formularzu ofertowym termin płatności faktur 14 dni, 21 dni, 30 dni, 60 dni (liczony od dnia wystawienia faktury). Zamawiający nie wyraża zgody na wskazanie innych terminów. 
Oferty oceniane będą punktowo 0-20 pkt. za powyższe kryterium według następujących zasad:
	Termin płatności
	Liczba punktów

	14 dni
	0

	21 dni
	5

	30 dni
	10

	60 dni
	20


3. aspekty społeczne: 20%

Wykonawca w chwili realizacji zamówienia w celu spełnienia kryterium zobowiązany jest do zatrudnienia osoby/osób (w terminie nie dłuższym niż 10 dni od dnia rozpoczęcia realizacji zamówienia) na umowę o pracę, wykonujących zamówienie w okresie obowiązywania umowy w wymiarze co najmniej ½ etatu.
Oferty oceniane będą punktowo 0-20 pkt. za powyższe kryterium według następujących zasad
	Liczba zatrudnionych osób 
	Liczba punktów 

	0
	0

	1
	5

	2
	10

	3
	12

	4 i więcej 
	20


Za najkorzystniejszą ofertę uznana zostanie oferta zawierająca największą łączną liczbę punktów uzyskaną przy ocenie wszystkich kryteriów. 

Zamawiający zastrzega sobie prawo unieważnienia postępowania:

a.  w przypadku uzyskania najwyższej liczby punktów i spełnienia wszystkich warunków przez ofertę, w której zaoferowana cena przekracza kwotę przyjętą na wykonanie usługi we wniosku o dofinansowanie projektu, 

b.  w sytuacji, jeżeli oferta z najniższą ceną przewyższy kwotę przyjętą na wykonanie usługi we wniosku o dofinansowanie projektu.

11.  Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy dostawy

Zamawiający poinformuje telefonicznie lub mailowo oferenta, który  złożył najkorzystniejszą ofertę. 

Umowa zostanie zawarta z Wykonawcą, który otrzymał największą liczbę punktów za złożoną ofertę. 
Postanowienia podpisanej umowy mogą ulec zmianie, gdy będzie to wynikało z wniosku o dofinansowanie projektu oraz późniejszych jego zmian lub ustaleń pomiędzy stronami umowy. Wszelkie zmiany dokonywane w umowie wymagają formy pisemnej.

12. Załączniki

	Nr
	Nazwa załącznika

	1
	Formularz ofertowy

	2
	Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu
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